
 

  

 

 

Vorspeisen 

Rindertatar 
Erdäpfel | Trüffel | Wachtelei | Kräuter  

€ 28,00 

 

Radicchio „Sous-Vide“ 
Ziegenkäse „Picandou”  | Apfel-Verjus 

Quinoa | Walnuss 

€ 22,00 

 

Jakobsmuscheln roh mariniert 
japanischer Eierstich | Pilz | Shiso | Koriander 

€ 26,00 

 

Marktfrischer Salat  
Gemischt | Blattsalat 

französisch | italienisch mariniert 

€ 9,50 

 

Suppen 

Consommé vom Rind 
Kräutercrêpes | gekochtes Rindfleisch 

Schnittlauch 

€ 9,80 

 

Schaumsuppe von der „alten Tomate“ 
Tomaten Chutney | Basilikum Öl 

€ 12,60 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gedeck 
Brot | Butter | Aufstrich 

€ 3,90 

 

 



 

  

 

Hauptspeisen 

Gebratener Kalbsrücken 
Fregola Sarda | Brokkoli | Sauce Suprême 

€ 42,50 

 

Winter Kabeljau 
Pak Choi | Kalbskopf | Paprika | Sherry Fino 

€ 39,50 

 

Cacio e pepe 
Linguini mit verschiedenem Pfeffer | Pecorino 

€ 29,50 
 

FALSTAFF Klassiker 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 

€ 34,00 

 

Rinderfilet  
Sauce Béarnaise | Grillgemüse | Wedges 

180g   € 39,00  250g   € 47,00 

 

Surf & Turf  
Rinderfilet | Riesengarnele 

Sauce Béarnaise | Grillgemüse | Wedges 

180g   € 43,00 250g   € 50,00 
 

Pre Dessert zum Verkosten 

„Wiener Apfelstrudel“ mal anders  
Apfel-Calvados Ragout | Crème Anglaise | Butter-

Zimtstreusel | Sauerrahmeis | Apfel-Gel 

€ 8,50 

Dessert 

Dulce Blond Valrhona 
Sanddorn | Verbene 

€ 18,50 

 

Dessert von Karamell & Schokolade  
Williamsbirne | | gebrannte Mandeln 

€ 12,50 

 

Sorbet Variation  
Südfrüchte | Granola 

€ 13,50 



 

 

 
 

FALSTAFF MENÜ 
 
 

Vorspeise 

Gebackene Rinderhackbällchen 
Chinakohl-Mango-Salat | Kimchi-Dressing | Asia-Mayonnaise 

€ 18,00 

 

Suppe 

Kartoffel Lauch Suppe 
gebrannter Lauch | gepuffter Amaranth 

€ 9,50 

 

Zwischengang 

Artischocken Dim-Sum 

Thai-Curry | geröstete Erdnüsse 

€ 19,90 

 

Hauptgang 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz 
Gratin | Bohnen-Vielfalt | Erdäpfel-Kren 

€ 34,00 

 

Dessert 

Apfel Tarte 
Karamelleis | Vanille-Sahne 

€ 13,50 

 
 

4-gängiges Menü * ohne Zwischengang für € 69,00 

5-gängiges Menü für € 89,00 

 
 

„Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Speisen.“  

 


