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FALSTAFF

Restaurant im Casino Bregenz

GETRANKEEMPFEHLUNGEN

APERITIF

Der Wacholder BAR Gin mit Grapefruit Tonic
Organic Dry Gin made with Grapes & Saffron
Mancino Sakura

Sekt mit Maracujasaft

Verjus mit Maracujasaft — alkoholfrei
Sacchetto Mille Bolle 0,11 alkoholfrei

WEISSWEIN

2024er Grauburgunder
Weingut Gierer - Nonenhorn - Bodenseeregion

2025er Griiner Veltliner Kamptal
Weingut Schloss Gobelsburg - Langenlois* NiederGsterreich

ROSEWEIN

2024er Rose vom Cabernet

Weingut Leberl - Gro8héflein - Burgenland
ROTWEIN

2022er Sant’Antimo Rosso
Merlot - Petit Verdot - Shiraz - Cabernet Sauvignon
Weingut Collosorbo - Montalcino

2022er Cabernet Sauvignon ,,Follikberg“
Weingut Leber! - GroBhéflein - Burgenland

€ 14,10
€890
€750
€750
€6,90

/81 €6,20
/81 €570
181 €570
/8 €6,50
/81 €6,20

o

FALSTAFF

Restaurant im Casino Bregenz

DINNER & CASINO MENU
vom 23. April bis 13. Mai 2026

Frischkaseterrine
Karotte in Textur
Cream cheese terrine
Carrots in textures
L XX
Erbsencremesuppe
Burrata | Minze | Zitronenél
Pea cream soup
Burrata | mint | lemon oil
L X X
Maishendl gebraten
Melanzani | Tomate | Pariser Kartoffel
Roasted corn-fed chicken
Eggplant | tomato | parisian potatoe
ODER
Zander confiert
Ratatouille | Sellerie | Beurre Blanc
Confit pike-perch
Ratatouille | celery | beurre blanc
ODER
Barlauch ,,Schlutzkrapfen”
Nussbutter | Salbei | Pekannuss | Mini-Zucchini
Wild garlic , Schlutzkrapfen® (filled pasta)
Nut butter | sage | pecan | zucchini
00
Mascarpone-Panna Cotta
Erdbeere | Pistazie

Mascarpone-panna cotta
Strawberry | pistachio

Gedeck € 3,90
Brot | Butter | Aufstrich

»Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iiber Allergene in unseren Speisen."



