
 

  

 

 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Rind 
Rucola | Oliven | Pecorino 

€ 28,00 

 

Weißer Spargel 
Kirsche | Amaranth | Verbene 

€ 22,00 

 

Forelle roh mariniert  
Kamille | Kohlrabi | Forellenkaviar 

€ 26,00 

 

Marktfrischer Salat  
Gemischt | Blattsalat 

französisch | italienisch mariniert 

€ 9,50 

 

Suppen 

Consommé vom Rind 
Kräuterschöberl | gekochtes Rindfleisch 

Schnittlauch 

€ 9,80 

 

Bärlauch-Cremesuppe 
Blätterteig-Stangerl 

€ 12,60 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gedeck 
Brot | Butter | Aufstrich 

€ 3,90 

 

 

 



 

  

 

Hauptspeisen 

Gebratenes Filet vom Milchkalb 
Beignet mit Milchkalb 

Zucchinirolle gefüllt mit Pfifferlingen | Maisvariation 
Kalbsjus 

€ 42,50 

 

Seezunge „Müllerin-Art“ 
Salzkartoffeln | Mangold 

€ 39,50 

 

Gerösteter Karfiol  
Haselnuss | Zitronensauce 

€ 29,50 
 

FALSTAFF Klassiker 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 

€ 34,00 

 

Rinderfilet  
Sauce Béarnaise | Grillgemüse | Wedges 

180g   € 39,00  250g   € 47,00 

 

Surf & Turf  
Rinderfilet | Riesengarnele 

Sauce Béarnaise | Grillgemüse | Wedges 

180g   € 43,00 250g   € 50,00 
 

Pre Dessert zum Verkosten 

Bienenstich 
Vanille Crèmeux | Mandel Feuilletine | Marille 

€ 9,50 

Dessert 

Karamellisierte weiße Valrhona Schokolade 
Erdbeeren | Sauerampfersorbet | Macadamianuss 

€ 15,50 

 

Schnitte von Himbeere und Kokos 
Piña Colada Eis 

€ 12,50 

 

Sorbet Variation  
Südfrüchte | Granola 

€ 13,50 



 
 

 
 

FALSTAFF MENÜ 
 
 

Vorspeise 

Geschichtete Kalbsterrine 
Bittersalat | Senfkörner | Schnittlauch Mayonnaise 

€ 23,60 

 

Suppe 

Weiße Spargelcremesuppe 
Grüner Spargel  

€ 10,50 

 

Zwischengang 

Gebratener Steinbutt  
Topinambur-Knödel | Zucchini | Artischocken Sauce 

€ 32,60 

 

Hauptgang 

„Poulet de Bresse“ 
Kartoffel | Karotte | Crépinette 

€ 39,60 

 

Dessert 

Gefrorene Himbeer-Estragon Praline 
Vanille Crémeux | Ruby Schokolade 

€ 13,50 

 
 

4-gängiges Menü * ohne Zwischengang für € 82,00 

5-gängiges Menü für € 92,00 

 
 

„Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Speisen.“ 

 


