


BIEREMPFEHLUNG

REININGHAUS JAHRGANGS PILS
vom Fass

GRATZER NATURBIER JOHANN
Kellerpils

FRANZISKANER WEISSBIER
Hefetrüb

WEINBEGLEITUNG

WELSCHRIESLING
Weingut Schmölzer I Sausal 

Südsteiermark DAC

WEISSBURGUNDER
Weingut Krispel | Straden 

Vulkanland Steiermark DAC

CUVÉE ,,REFUGIUM‘‘
Weingut Leo Aumann | Tribuswinkel

Niederösterreich Thermenregion 

GELBER MUSKATELLER
Weingut Lieleg-Kollerhof | Leutschach a.d. Weinstrasse

Südsteiermark DAC

Wir servieren pro Person eine Flasche Römerquelle prickelnd oder still. 

NOCH MEHR DELUXE
Im Anschluss servieren wir Ihnen an der Casino Bar 

IHR GLAS DRAPPIER CHAMPAGNER O

ODER

IHREN COCKTAIL NACH WAHL



MENÜ
BRESAOLA

Pastinakencreme | eingelegter Kürbis | Haselnuss | Trüffeljus | Kresse GLHO

ODER

ASIA-STYLE TUNA TATAR
Avocadocreme | Mandarine | Sesam-Röstzwiebel | Korianderkresse ADFGHLN

RINDSUPPE
 Hirschravioli | Gemüse-Julienne | Schnittlauch ACGL

ODER

GETRÜFFELTE SELLERIESUPPE
Croûtons | Kräuteröl | Sauerrahm | Kresse GLO

TRÜFFEL FETTUCCINE
Trüffelvélouté | Rucola | Parmesan | Riesengarnele ACFGLB

ODER

STEINPILZTORTELLONI
Steinpilzrahm | Kastanien-Champignons | Kürbis | Grana ACG

ENTENBRUST
Kartoffelknödel | Knuspergrammeln | Zitrusjus | Rotkraut GLO

ODER

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
Zweierlei Pastinake | Beurre Blanc | Wilder Brokkoli DGLO

KARAMELLTÖRTCHEN
Mandarine | Zimteis | Karamellsauce ACGH

ODER

HASELNUSSTARTELETTE
Walnusseis | Cassiscoulis | Hafer ACFGH



UNSER VEGETARISCHES 
MENÜ

VEGETARISCHES ROTE RÜBEN CARPACCIO
Ziegenkäse | geröstete Sonnenblumenkerne | Rucola |

Balsamico | Apfel | Kren GHO

ERDÄPFELSCHAUMSUPPE
Croûtons | Kräuteröl | Sauerrahm | Kresse AFGLO

TRÜFFEL FETTUCCINE
Trüffelvélouté | Rucola | Parmesan | Riesengarnele ACFGLB

STEINPILZTORTELLONI
Steinpilzrahm | Kastanien-Champignons | eingelegter Kürbis | Grana ACGO

ODER

KOKOS-THAI-CURRY
Duftreis | buntes Gemüse | Limette |

Sprossen I „El-Blanco“- Vegane Kabeljau Alternative FLO

SCHOKOLADEN FUDGE SCHNITTE
Himbeersorbet | Himbeeren | Zitronen-Vanillesüppchen ACFG



UNSER VEGANES
MENÜ

ROTE RÜBEN CARPACCIO
geröstete Sonnenblumenkerne | Rucola | Balsamico | Apfel | Kren HO

ERDÄPFELSCHAUMSUPPE
Croûtons | Kräuteröl | Kresse AFLO

LIMETTENSORBET
Prosecco O

KOKOS-THAI-CURRY
Duftreis | buntes Gemüse | Limette |

Sprossen I „El-Blanco“- Vegane Kabeljau Alternative FLO

ORANGENSORBET
Früchte



WIR WÜNSCHEN IHNEN 
EINEN ABEND VOLL GENUSS & GLÜCK!

Gerne variieren wir das vorgeschlagene Menü gemäß Ihrer Vorlieben. 

Lassen Sie sich eine Getränkebegleitung empfehlen 
oder wählen selbst vier Getränke aus der Karte ganz nach Ihrem Wunsch! 

Für Fragen zu den in Speisen & Getränken enthaltenen Allergenen,  
stehen Ihnen unsere Servicemitarbeiter:innen gerne zur Verfügung.

Bitte lassen Sie uns einfach wissen, wie wir Ihr Deluxe-Dinner  
zu einem besonderen Erlebnis machen können und 

genießen Sie Ihren Aufenthalt bei uns im Casino Restaurant Graz!

Ihre Gastgeber 
Wolfgang & Team


