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Ich freue mich, Sie als Gast im „13er“ begrüßen zu dürfen.  

Hier pulsiert das urbane Leben und trifft auf kulinarische 

Köstlichkeiten von bester Qualität. 

Im Namen des gesamten 13er-Teams,  

Ihr Gastgeber

Marcel J. Vanic

CAFE     BAR     BISTRO

Herzlich willkommen!



Symbolfoto

€ 77
Flasche 0,75 

€ 11
Glas 0,1 

MOËT & CHANDON
SPEZIAL!



€

Genießen Sie täglich zusätzlich ab 18.00 Uhr
auf Wunsch die 3 Hauben-Küche unseres Restaurants!
Unser Service Team berät Sie gerne.

Vegetarisch 
leicht-saisonal-kreativ

Klassiker
Traditionelles in höchster Qualität

Beef Tartare vom Angus-Rind 120g	 19
mit Toast, Butter & Pickles  A/C/D/F/G/P

Rindssuppe vom Angus-Rind	 6,5
mit Einlage  A/C/G/L/O

Sacherwürstel „extra lang“		  7,2
mit frischem Kren, Senf und Gebäck  A/C/F/M/P

Schinken-Käsetoast		  7,6
mit kleinem Salat  A/C/G/P

Schinken-Käsetoast “klassisch“  A/C/G/P		  6,2

US-Potato Wedges mit Sour Cream Dip  G		  7

Wiener Schnitzel vom Schwein	 18
mit Petersilienkartoffeln und kleinem Salat  A/C/G

Maccheroni „n°1 classico“	 15
mit Tomaten, Mascarpone, 
Mozzarella & Basilikum  A/C/G/O 

Kaiserschmarrn 	 14
Apfelmus, mit oder ohne Rosinen  A/C/G/P



Casino Klassik
Roulette

Caesar Salad „klassisch“	
Original Romanasalat
mit gehobeltem Parmesan, 
Bacon und Croûtons  A/C/D/G/P/R	 15

mit Riesengarnelen pro Stück  P 	 + 3

mit sautierten Maishuhnstreifen 120g 	 + 6

13er	 16
Bunte Salatschüssel & Rohkost
mit Joghurtdressing und gegrillten 
Rosmarin-Maishuhn-Streifen  A/C/G/M/P

€
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Casino Spezial
Roulette 	 €

Spaghettini „alla Busara“	
Riesengarnelen, Tomaten, Knoblauch,
süßer Chili   A/C/G/L/O	 22

Symbolfoto



Burger
trendig, saftig, g‘schmackig

Saftiger Angus Beef Burger „BBQ“	
Bacon, Tomate, knackiger Salat, Gurke, 
roter Röstzwiebel A/C/F/G/L/M/P	 19

oder

Umami & Green Qat Double-Burger „BBQ“	
Patties aus grünem Gemüse und Shitake- saftig-g‘schmackig
Spicy-Kraut, Rucola, grüne Gurke, weiße BBQ Creme, Tomate, 
Dipsaucen und Wedges A/C/F/G/L/M/P	 18

€

Symbolfoto



Dry Aged Beef

€
SURF`N`TURF 	                   
180g Rindersteak & 2 Riesengarnelen	  46
Maiskolben, Wedges und Sauce béarnaise  A/B/C/G/L/M/O

FILETSTEAK 250g vom Premium Rind	  52

RUMPSTEAK 300g „Dry Aged Beef“	  48

RIB EYE STEAK 300g „Dry Aged Beef“	  48

Alle Steaks servieren wir mit:	
Sauce béarnaise
Rotweinsauce
Saisonalem Schmor- & Röstgemüse
Kartoffelpüree & Chips                               
Allergene bei allen Steaks   A/C/G/L/M/O/P

WIENER SCHNITZEL vom Kalbsrücken	
in Butterschmalz gebacken 
mit Kartoffel-Gurkensalat
Preiselbeeren & Zitrone  A/C/G/L/M/O 	  28

Marcel J. Vanic – Executive Chef

Täglich für Sie ab 15.00 Uhr



Frisch gepresst
g’sunde Fruchtsäfte

Orangensaft

Karottensaft

Apfel-Karottensaft

Orangen-Karottensaft

Apfel-Rote Rübensaft

Birnen-Orangensaft

„Chef Vanic’s“ Spezialsaft
Orangen, Apfel, Karotten, Rote Rüben  L 

Pro Glas 0,3  		  7

€
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Kaffeespezialitäten
Gemahlen, nicht gekapselt

Espresso klein / Kleiner Brauner  G		  3,2

Espresso groß / Großer Brauner  G		  4,7

Verlängerter Braun  G / Schwarz		  3,8

Cappuccino mit Milchschaum  G		  3,9

Cappuccino mit Schlag  G		  4,2

Caffé Latte  G		  4,7

Heiße Schokolade mit Schlag  G	 4,7

Tasse Tee, diverse Sorten		  3,8

Kuchen & Torten

Gustieren Sie an unserer Mehlspeisenvitrine und wählen Sie aus 
unserem Kuchen- und Tortenangebot.

Unsere MitarbeiterInnen helfen Ihnen gerne.

€
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R E D  B U L L  E N E R G Y  D R I N K 
G E M I S C H T  M I T  L I M E T T E ,  A P F E L , 
M I N Z E ,  E I S  U N D  S O D A

A L K O H O L F R E I E R  T W I S T

R E D  B U L L  E N E R G Y  D R I N K 
G E M I S C H T  M I T  L I M E T T E ,  A P F E L , 
M I N Z E ,  E I S  U N D  S O D A

A L K O H O L F R E I E R  T W I S T

Glas 0,5 

€ 6,5



THE ORGANICS by Red Bull 0,25

Easy Lemon	 4,8

Black Orange		  4,8

Simply Cola		  4,8

Bitter Lemon		  4,8

Ginger Ale		  4,8

Tonic Water		  4,8

Purple Berry		  4,8

Ginger Beer		  4,8
	 	

Muntermacher 0,25

5

		  5

5

		  5

                                                   	 5

 

Classic 0,33		  4,8

Zitrone- Ingwer 0,33		  4,8
	

€



Alkoholfreie Getränke

Mineralwasser prickelnd oder still 0,33		  3,5

Mineralwasser prickelnd oder still 0,75		  7

Eistee Pfirsich, Zitrone oder Granatapfel 0,33		  4,2

Almdudler 0,35		  4,2

Mezzo Mix, Fanta oder Sprite 0,33		  4,2

Coca Cola 0,33		  4,2
Classic, Light, Zero

FRANZ JOSEF RAUCH gespritzt 0,33		  4,6
Bio Apfel, Bio Rhabarber, Bio Johannisbeere

Fruchtsäfte 0,2		  4,4
Marille, Orange, Johannisbeere, Mango, Birne
Multivitamin, Apfel, Erdbeere, Tomate, Ananas,
Cranberry, Himbeer-Pfirsich

Thomas Henry 0,2		  4,4
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale
Mystic Mango, Pink Grapefruit, Cherry Blossom Tonic

Für den großen Durst
Unsere Jugendgetränke

Fruchtsaft g’spritzt 0,5 oder 0,33	 4,4

Schartner Bombe Himbeere 0,25	 3,9

Holundersoda 0,5	 4
Holundersoda 0,25	 3,3

€



Gerstensaft
Unsere Bierspezialitäten

Alle alkoholischen Biere enthalten Allergieauslöser
GLUTEN  A

Gösser vom Fass 0,3		  4,3

Soda Radler 0,3		  4,2

Gösser Naturradler Flasche 0,33		  4,2

Gösser Stifts-Zwickl hell 0,5	 	 5,7
Gösser Stifts-Zwickl dunkel 0,5	 	 5,7

Edelweiß Weizenbier Flasche 0,5		  5,3

Heineken Flasche 0,33		  5

Sol Flasche 0,33		  5

Bleifrei
Alkoholfreies Bier

Alle alkoholfreien Biere enthalten Allergieauslöser
GLUTEN  A

Gösser Naturgold alkoholfrei Flasche 0,33		  4,2

Gösser Naturradler Flasche 0,0% 0,33		  4,2

Edelweiß Weizenbier alkoholfrei Flasche 0,5		  5,3

€



Offene Weine weiß
Glas 1/8 

Alle offenen Weine „weiß“ enthalten Allergieauslöser
SULFITE O

Grüner Veltliner LÖSS		  5
WG Schloss Gobelsburg, Langenlois

Chardonnay		  5,8
WG Ebner-Ebenauer, Poysdorf

Gelber Muskateller		  5,6
WG Hannes Sabathi, Gamlitz

Riesling Federspiel		  5,1
WG Domäne Wachau, Dürnstein

Sauvignon Blanc		  5,7
WG Mayer am Pfarrplatz, Wien

Wir servieren Ihnen natürlich auch Flaschenweine aus
unserem Restaurant-Weinkeller!
Unser Service-Team berät Sie gerne.

€



Offene Weine rot
Glas 1/8 

Alle offenen Weine „rot“ enthalten Allergieauslöser
SULFITE  O

Fräulein Rosé von Döbling		  5,1
WG Mayer am Pfarrplatz, Wien

Blaufränkisch Johanneshöhe		  5,8
WG Prieler, Schützen am Gebirge

Merlot, Veneto IGT		  5,2
Allegrini, Fumane di Valpolicella

Zweigelt		  5,1
WG Johanneshof Reinisch, Tattendorf

Cabernet Sauvignon Selection		  5,1
WG Salzl - Seewinkelhof, Illmitz

KOENIGSEGG Cuvée (ZW, BF, SL)		  5,9
WG Schloss Halbturn, Neusiedlersee

Wir servieren Ihnen auch Flaschenweine aus
unserem Restaurantweinkeller!
Unser Service Team berät sie gerne.

€



G‘spritztes
Alkoholische Spritzer Spezialitäten

Alle alkoholischen Spritzer-Spezialitäten enthalten Allergieauslöser
SULFITE  O

APEROL Spritzer 0,25		  6,2
Wein, Soda, Aperol, Eis

CAMPARI Milano 0,25		  7,1
Campari, Prosecco, Cranberrysaft, frische Minze, Eis

APEROL Veneziano 0,25		  6,9
Prosecco, Soda, Aperol, Orangenscheibe, Eis

HUGO 0,25		  6,9
Prosecco, Soda, Holundersirup, frische Minze, 
Limette, Eis

Spritzer Weiß 0,25		  4,3
Pfeffriger Grüner Veltliner, Soda, Eis

Spritzer Rot 0,25		  4,3
Zweigelt, Soda

Himbeer Spritzer 0,25		  6,6
Prosecco, Himbeer-Pfirsichsaft, Soda, Limette, Eis

Kaiser Spritzer 0,25		  5,2
Weißwein, Soda, Holundersirup, Limette, Eis

                                       Cider	 4,5
                      Gold Apple 0,33                      

€



Prickelndes
Unsere Schaumweine

Alle Schaumweinprodukte enthalten Allergieauslöser
SULFITE  O

Prosecco 0,1		  5,5
oder mit Erdbeer-, Orangen-, Holundersaft

Prosecco 0,75	 38,5

Shikimiki Rosé 0,1	 6,4

Shikimiki Rosé 0,75		   44,8

Schlumberger Rosé Ice Secco 0,75	 45

Schlumberger White Ice Secco 0,75	 43

Ruinart Rosé 0,75	 145

Ruinart Brut 0,75	 125

Moët & Chandon Imperial 0,75	 77

Moët & Chandon Rosé Impérial 0,75	 120

Moët & Chandon Ice Impérial 0,75	 120

Moët & Chandon Ice Impérial Rosé  0,75	 130

Moët & Chandon Grand Vintage 0,75	 140

Moët & Chandon Grand Vintage Rosé 0,75	 150

Dom Perignon 0,75	 250

€



Aperitifs
Für einen gelungenen Anfang…

CAMPARI Orange 4cl		  8,3

CAMPARI Soda 4cl		  6,5

Martini Bianco 6cl  O		  6

Martini Rosso 6cl  O		  6

Martini Dry 6cl  O		  6

SANBITTER alkoholfrei 0,1		  4,5

CRODINO alkoholfrei 0,1		  4,5

GINGERINO alkoholfrei 0,1		  4,5 

€



Longdrinks

Vodka Lemon 4cl		  10

Vodka Orange 4cl		  10

Vodka Red Bull 4cl		  10,6

Gin Tonic 4cl		  10

Bacardi Cola 4cl		  9,8

Malibu Orange 4cl		  10

Jack Daniel’s Cola 4cl		  11,20

Vodka & Gin

Grey Goose 4cl	 9,5

Hendrick‘s 4cl	 9,5

Bombay Sapphire 4cl	 7

Edelbrände Schnäpse

Williamsbirne Pfau 2cl	 4,3

Marille Pfau 2cl	 4,5

Zwetschke Pfau 2cl	 4,9

Himbeere Pfau 2cl	 7,9

€



Spirituosen

Whisky

Four Roses 4cl		  6,5

Jack Daniel’s 4cl	 7

Chivas Regal 4cl		  8,5

Lagavulin 4cl	 12,9

Grappa

Grappa Nonino 2cl		  4

Amaro Nonino 2cl		  4

Tequila

Tequila Olmeca Gold oder Weiß 2cl		  4,5

Liköre

Baileys 4cl  G		  6

Amaretto Disaronno 2cl  H		  3,2

Sambuca 2cl		  3,5

Bitter‘s

Averna 2cl		  3,6

Ramazotti 2cl		  3,6

Fernet Branca 2cl	 3,6

Jägermeister 2cl	 3,5

€



Cocktails

Caipirinha		  11
Cachaça 51, Rohrzucker, Limette

Piña Colada  G		  11
Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Caipirinha alkoholfrei		  8,2
Ginger Ale, Limetten, Rohrzucker

Virgin Pina Colada  G		  8,2
Ananassaft, Sahne, Cream of Coconut

Mojito		  11
Havanna 3 años, Limette, Rohrzucker, Soda, Minze

Negroni N°1		  11
Martini Riserva Speciale Rubino, Campari, Gordon‘s Dry Gin

13er
The Drink

VERY BERRY	
Rosé Weinaperitif/LILLET O	        8,5 
frische Beeren
ORGANICS Purple Berry	

Alle Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.

€

Symbolfoto



GLUTENHALTIGES 
GETREIDE 

UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SELLERIE
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

KREBSTIERE
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SENF
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

EIER VON 
GEFLÜGEL

UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SESAMSAMEN
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

LUPINEN
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

FISCH
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

(AUSSER 
FISCHGELANTINE)

ERDNÜSSE
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SOJABOHNEN
UND MILCHER-

ZEUGNISSE
(INKLUSIVE 
LAKTOSE)

MILCH VON 
SÄUGETIEREN
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SCHALENFRÜCHTE
UND DARAUS
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE

WEICHTIERE WIE
SCHNECKEN, MUSCHELN,

TINTENFISCHE UND 
DARAUS GEWONNENE

ERZEUGNISSE

Die 14 Allergene 

Lieber Gast, Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen!*
*Gemäß § 3 Abs. 2 AlergeninformationsVO, BGBI. II Nr. 175/2014
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