
SPARGEL-MAGNUM  „BALANCIERT“ 
Saibling gebeizt / Kaviar-Bubbles B/D/G/L/O

ODER

BRESAOLA TORTELLINI „NO PASTA“
Hochseil-Akrobatik / Rucola-Trapez A/C/L/M/O

KALBSCONSOMMÉ
Maimorchel-Fritatten A/C/G/H/L

ODER

SPARGEL CAPPUCCINO
Crispy-Jonglierball / Spanferkelschinken / Bachkresse A/C/G/L/O

SAPPHIRE LACHS „DER NACHHALTIGSTE DER WELT“
Solospargelartisten / Kaviar / Crème A/C/D/G/L/O

ODER
DES ZIRKUSDIREKTORS LEIBSPEISE

FRÜHLINGSENTE „SPEZIAL“ VOM LINDLHOF!
grünes Röstspargel-Orchester / Natursafterl / Wiesenkräuter A/C/G/L/M/O

TIRAMISÙ MV! „ZAUBEREI“
Mascarpone / Espresso / Biscotti / Schoko  A/C/G/H/O

ODER
MILLE FEUILLE „TRAPÈZE FRANCAIS“

Vanille Crème Pâtissière / Erdbeere  A/C/G/H/O  

PRICKELNDES SORBET „DU JOUR“ O

Zirkusdirektor-Marcel Vanic und seine Yacht‘ikus-Artisten
Menü a la carte € 69 / Gedeck € 4

MANEGE FREI IM YACHT‘IKUS

ZIRKUSPROGRAMM IN 5 AKTEN


