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DIE YACHT

Dinner & Casino

CASINO RESTAURANT VELDEN

SOMMER

Irish Hereford Prime Beef

HEISSE SE(E)NSUCHT!
RZR2 WILDLACHS TARTARE vom Premium Rind , klassisch® a/c/s/mo
Erbsencréme / Erbsenkresse / Kren / Bubbles am/e/i/o 27 als Vorspeise 22
ODER als Hauptspeise 30
KNUSPER KALBSTARTARE ,,ROULETTEKUGEL" CARPACCIO vom Rinderfilet ,saisonell* w/ce/o 22
Eierschwammerlmousse-Galette a/c/emL 26
ooEr RINDSUPPE vom Angus Rind mit Einlage ac/ei/o 9
BURRATA ,,EINE DELIKATESSE“
Capri‘s Tomatenkult / Basilikum / Balsamico™Y a/em 23 T
, STEAKS
PARADEISERCONSOMME
Ricotta-Schlutzkrapferl / Basilikum a/c/e//o 9 SURF & TURF _ . _
- 160g Rinderfiletsteak ,Premium Beef” & 3 Tiger-Garnelen 54
GARTENGURKE & GREEK YOGURT ,,A LA SOUP“ FILETSTEAK 2509 vom Premium Rind 69
Fondue Garnele & Gin ass/c/c/0 9 RUMPSTEAK 300g ,Hereford Prime Beef* 50
ObER RIB EYE STEAK 300g ,Hereford Prime Beef* 52
BUTTERKOHLRABISCHAUM @ T-BONE STEAK ca. 550-650g ,Hereford Prime Beef* 79
Sommertruffel / Crottons a/c/e/o 9 . [ )
E— MILCHKALBSRUCKEN STEAK 250 g ,Peter's Farm 56
BACHSAIBLING ,, KONFIERT* . L
Ofendatterini / Tomatenschaum / Basilikum o/e/0 36 é;ljcztgzlgfns;;\geren wir mit:
DR Rotweinsauce
MILCHKALBSTAFELSPITZ ,ROsA* Saisonalem Schmor- & Réstgemise
Eierschwammerl / Riesling / Petersilie a/c/c/m0 37 Kartoffelpiree & StBkartoffel-Chips
OD__ER Allergene bei allen Steaks  A/B/C/G/L/M/O/P
KARNTNER PILZ ,vARIATION" <@~
Soufflierte Erdépfelschnitte / Kréuterdip A/C/G/O 27 RINDERFILETSPITZEN ROULETTE “Bourguignon®
I Gemusewurzeln / Triffel-Erdapfelcréme samo 39
MARILLE BY MV! ~— -
Topfen / Krokant / hei-kalt a/c/e/mo 13 TOMAHAWK STEAK ca. 400-450g | DUROC 1.
ODER Sweet-Chili-Senfkaviarlack | B:i- -\ [ 5
LIMETTENSCHOKOLADE & ERDBEEREN ,, ANDERS* Schalottenmarmelade a/c/L/m/N/0 ) - 44
a la Caipirinha! asc/em/o 13 ——
WIENER SCHNITZEL vom Kalbsrucken
a la carte Menu/pro Person 69 in Butterschmalz gebacken / Kartoffel-Gurkensalat
Gedeck pro Person 4 .o 0es Preiseloeeren & Zitrone a/c/simo 33
Mentanderungen sind mit Aufpreisen verbunden, VD Q‘(:’;‘;.‘
unser Serviceteam berat Sie gerne. S j ”C s
Vegetarisch <@~ & |
leicht-saisonal-kreativ ?52::1..,..&1 ﬁﬁ%g;i"
RzR2 WILDLACHS SEESAIBLINGSFILET ,,CONFIERT*
Kaviar-Bubbles / Knusperkracker a/c/o/e/o 27 Kaviar-Beurre Blanc / Kartoffelschaum a/o/e//0/ 42
CEASAR SALAD ,,ROULETTE“ TlROLER ALPENGARNELE & )
Speck-Crunch / Granaflockenz¥/ Roggenchips a/c/s/o 18 KANADISCHE JAKOBSMUSCHEL , GEFLAMMT*
R gerostete Karfiolcréme / Garnelenschaum ass/o/e/or 45
BISQUE DE HOMARD T —
King Prawn Cake / Armagnac a/e/o/e/L/0 22 TIRAMISU , EINE UBERRASCHUNG
Mascarpone /Espresso / Biscotti / Schoko 14
BOUILLABAISE , AT IT‘S BEST pone /Espresso / / e
Rouille-Crostini / Safran-Chip a/c/o/0 ~——
als Vorspeise 16 CREME BRULEE ,,KLASSISCH“
als Hauptspeise 26 frische Beeren a/c/e/m/o 14
Gedeck pro Person 4
Marcel J. Vanic - Executive Chef
A | . . C Liebe Geniel?er, ‘ ‘ v ‘
_,-,-;g;,l_: SCAN M E |f yOU ||ke| Informat\onen u_ber Zutaten in unseren Speisen, _d\e Allergien oder
:_E{:-,_F: What's u_p at the Yacht ? - CASINOS AUSTRIA ;Jenr\éenrtb;é‘vitgalr\g;@ﬁﬁ!n* auslésen kénnen, erhalten Sie gerne von un-
Rttty 10/ Dish(es) / Photos /Tip's.. Das Erlebnis. *GemaB § 3 Abs. 2 AllergeninformationsVO, BGBI. Il Nr. 175/2014

Alle Preise in € / incl. gesetzlicher Steuern




