W ;
Y /

S\ e opielel
best of the best by MV...

MENU

SAPPHIRE LACHS ,TARTARE*
Cremé fraiche-Galette a/c/o/e//0
ODER

JAHRGANGS-PARADEISER ,,2025¢
Pesto / Prime Beef-Carpaccio a/c/c/mo

BOUILLABAISE CAPPUCCINO
,Le Chef” ass/c/p/e/L0

ODER

FRUHLINGSKRAUTER SCHAUM
Sellerie / Sauerteig-Chips a/c/e/0

SEESAIBLING ,KAVIAR-BUBBLES*
Zuckererbsen / Créme / Kresse / Perlen a/c/o/e//0

ODER

MILCHKALBS-TAFELSPITZ ,,PETER‘S FARM*
Solospargel-Erdapfel-Melange / Natursafter! a/c/emo

FELDERDBEERE -FRISCHKASE-VANILLE
Cake / Macaron / Eis a/c/e/m/o

ODER

BELGISCHE SCHOKOLADE ,1-2-3<«
Passionsfrucht / Mark & Eis a/c/e/m/0

AUF WUNSCH IHRE WEINBEGLEITUNG
CLOS MIREILLE ROSE 2024 cruciasst Cotes de Provance AOC B° / Glas 0,125 € 8,5
CLOS MIREILLE BLANC 2022 cructasst Cotes de Provance AOC B°/ Glas 0,125 € 10,8
CHATEAU ROMASSAN ROSE 2024 Bandol AOC / Glas 0,125 € 10,3
CHATEAU ROMASSAN ROUGE 2018 Bandol AOC / Glas 0,125 € 13

Schop, dass wir Sie verwdhnen durfen.

Ihr Marcel Vanic und sein Team! Velden, 1.-31. Mai 2026
Dinner&Casino



